LE MAGLIE ROSA
DEL ¥INO ITALIANO

Vine rasato dellanng
WVIGHA MAZT] 06
Roma del Galfo

Il Vigna Mazzi ¢ senza dubbio uno
dej pil originall Fosad iwliani, Dy
negroamars con wn |05 di
rnafvasia mera di Lecce, dopo un
lunge passaggio in barrique o
presenta di colare rubino
briflance, con senpar ancars
leggermente marcati dal legno ma
anche intensi nelle nooe di frui
rossi. || palate, di grande corpo &
fitterza, evidenzia una ricca
presenza di frueto, in particolare
di ciliegia. & un finala morbido.
leggermente caldo di aleal, ma
splendidamente sostenuto
dallacidita. Per Moi & il miglior
Rosaro d'icalia di quest’anna

o dell Ferghettina, A dpercomere | Bsil delle U'unico rischio da evitare
hollcine i rose che vie kit | .
ost che vengone dai tradizions- & che produtton che

lissimi Champagne Rosc, | pl prestigiosd © auten :

tied ol pancruma chimpenos. Bast pacnsarc al di 1:EISEII NON NE avevano
Dom Perignon, al Cristal, al Comies de Champs.  Mal voluto sentire parlare,
wie. Maanche ai Rose di Anselme Selosse, di Egly §i Convertano

Uhapiet, di Dethune, o quicthe, deliziose, della Lag mil‘aj:ﬂh’salmlllﬂ ij?iﬂ”
rent Perrier, uno fra i plio ckassicd in senso assoluto. non per recuperare

Ecco. pensando @ nutto questo si pua francamente
dire che quelia ded rosatl @ pin una nscoperta ed un
recupern che umi moda, infendendo la cosa nel
seniso il bamale del wormine, Allarm forse andreb-
be amalizzato il fenoemeno in manicra pit approfondi, provandio ad interpre-
tarlo ed a chicdersi il perche questo sembr veramente il momento dei mosari,

le tradizioni, ma per fare
operazioni speculative

Whire Zinfandel, Bandol o Cersanle che siano. Uno del motivi st
nellit kro piscevolezza immediata, pur nel lom csere @baalia
complesss, come el caso oi quelli di Valentin o di Chateaw d'Oir

FERGHETTINA

FRANCIACDRTA in Provenzi, o delle grandl cowée di Champagne o di Frnciacor

Baollicing rosata dedl'anng
FRAMCIACORTA ROSE '03
Ferghertina

Raoberto Gard e la sua ’-'rlrrligllrl si
stanno dedicando con la conswes
passione a perferionare ed
ampliare 2 gamma di Franciacors
& di vini che gli hanno regalato il
mertans suoctessa, La rivelaziong
di questanno @ il Brur Rosé 03,
uia cuvee che |'||'IFC‘ NUOWE
impormanti prospemive di sviluppo
per questa tiFnIngin D colore
coralle brillance, ha un maso 6
grande profondica, all'insegna del
frutto & delle erbe arcematiche.
con note floreali e, ancora, di
vanigia, Al palato si wiluppa
solido e sapido,. ricea & davvero

persistento. 3 merim la qualifica di
migliore bollicing rezan dell'anna

ROSE b 13- La bevibilith, come ha di recente ricordato Jancis Robinson, wi

me columnist del Financial Times, nel soo discorsoe in oocasone
el prremmic Grandi Crus &'lialiy, € un valore sempre pill sencite da
pante dei consumaton & virs evolut. Bevibilith nella complessia
sermbira essere lidentikit ded grandi vind prossimi venturi, © diversi rosati sem-
brano pspondere a queste carmtenstiche. Non solo Borgogna, Langhe o bian-
chi della Maosella o dell’ Alsiia, quindi. Pod e eclenicitn negli abbimmenti
Lo i rosati possono essere accostati piant diversissimi, si pud gincare con e
temperiiure di servido, assal pit di quanto si possa fre con alire tipologie
Mon Ci somo o eccessi mnnic o & acidit, lstrue &, per guanto sperds
i miglion csempl delle vane tpologic, sempre adeguata, Insomma, di motive
per sceglhicre un vino rosato se ne possono trovare parecchi, non oltime i G-
o che nella lome smgrnde migghorinz, con la sola cooerione dei grands
Chimpagne, non costano una follia ¢ non ci provecano fosion delle nostre
carte di eredito. 1 dschie ¢ che moeli produtton che di rosati non ne avesann
il veluto sendire pardare, si convertine mircolosamente al suo culto, spint
i esigenee che poco hanno a Che fare con e tradizioni & molm con ke specu-
lazponl. Boco, quesio © sc ki unico aspetio che andrebbe stigmatizza ¢ che
sfrurta semplicemente la conglunmira favorevole. Ma basta conascers bane e
cose per evitare di cadere in equivoci. E basta fidars) ded propro gusto da agy-
passionati di vino, Mon dico che acquistioe una picoala guida. courata da una
giovane scrittice di cose vinose come Barbara Anvognind, oliectumo (dimenti-
cavo, 1 fosati colpiseono molto grn parte dell'alira meta del delod, perd -
sciatemi dire sommessamente che potrchbe aiutare. Per di pin da guestanmo
i wind somo anche valuati, inomse, ovviamense, Daoena atoe, come per i bic-
chieri di Vini d'Ttalia. Ci sarh dia divermiesd, vednene
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